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ช่ือต าบล   ต ำบลบ่อภำค  
ช่ือ   หอยหนำม 
ประเภท  สิ่งแวดล้อมธรรมชำติ 
ท่ีตั้ง   ต ำบลบ่อภำค  อ ำเภอชำติตระกำร  จังหวัดพิษณุโลก 
ละติจูด-ลองติจูด  - 
ภูมินาม    
 ชื่อ “หอยหนำม” สำเหตุที่ชำวบ้ำนต ำบลบ่อภำคเรียกหอยหนำมน้ัน เรียกตำมคนรุ่นสมัยเก่ำหอย
หนำม มีลักษณะ บำงลูกก็มีผิวขรุขระ บำงลูกก็ผิวเรียบ บำงลูกก็เป็นตะปุ่มตะปั่ม  ตรงตูดเป็นหนำมแหลมๆ 
จะอยู่ตำมโขดหินในล ำน้ ำภำค ที่ไหลผ่ำนหมู่บ้ำน ท ำให้มีกินตลอดทั้งปี ชำวบ้ำนจึงเรียก“หอยหนำม”  
ประวัติความเป็นมา  
 หอยหนำม  ใช้วัตถุดิบพื้นบ้ำนที่ชำวบ้ำนในพื้นที่รู้จักกันดี ก็คือหอยหนำม เป็นหอยน้ ำจืด ลักษณะ
คล้ำยๆ กับหอยขม แต่บริเวณผิวจะมีหนำมโผล่ออกมำแบบตะปุ่มตะปั่ม  และเรียวยำว และที่ส ำคัญตัวหอย
หนำมจะเล็กกว่ำหอยขมทั่วไปมำก มีขนำดควำมยำวประมำณ 1-1.5 เซนติเมตรเท่ำน้ัน  ชำวบ้ำนจะออกหำ
เก็บได้ที่โขดหินในล ำน้ ำภำค ที่ไหลผ่ำนตัวหมู่บ้ำน ท ำให้มีกินตลอดปี แต่ไม่มีขำย เพรำะชำวบ้ำนที่น่ีรู้ดีกว่ำ ถ้ำ
อยำกกินก็จะไปตำมโขดหินล ำน้ ำภำคที่ทอดสำยยำวไปบรรจบกับล ำน้ ำแควน้อย ตลอดล ำน้ ำจะมีหอยชนิดน้ี
อยู่ โดยเฉพำะที่บ้ำนบ่อภำคใต้มีกินทั้งปี ยกเว้นช่วงฤดูน้ ำหลำก เพรำะกระแสน้ ำจะพัดหอยหนำมไหลตำมไป
ด้วย หอยหนำมจะต้ังท้องช่วง ต.ค.จะเป็นช่วงที่หอยตัวเล็กหน่อย แต่ช่วงที่หอยหนำมจะอร่อยที่สุด ก็คือช่วง
เดือน ม.ค.-มี.ค.เพรำะเป็นช่วงที่หอยหนำมไม่มีลูกในท้องจะท ำให้ตัวหอยหนำมมีขนำดตัวที่โตกว่ำช่วงต้ังท้อง  
ผู้ให้ข้อมูล  นำงชุมแพ พรมมำ  อำยุ  40 ปี  เบอร์โทรศัพท์ 062-4073593 
รูปภาพ       นำงชุมแพ พรมมำ  อำยุ  40 ปี  เบอร์โทรศัพท์ 062-4073593 
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รูปภำพหอยหนำม 

รูปภำพที่ 2 

รูปภำพหอยหนำมหลังเก็บเสร็จแล้ว  


